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COCKTAIL CLASS
i Tome una coctelera y aprenda los secretos de la mixologia!

Una clase disefiada para educar e inspirar con la historia del alcohol, el origen de las bebidas

y con la demostracion de las técnicas adecuadas de las mismas.
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SHAKE, SHAKE,

B BAR

Conozca a Axel Romero, nuestro
galardonado Bar Manager, quien
lo guiarad en su camino para con-
vertirse en un experto en el arte de
la mixologia. La dinamica empieza
compartiendo informacion deta-
Ilada sobre licores, recetas y técni-
cas de preparacion, entre otros
secretos de la industria.

COCTELES &
TAPAS

Prepara 3 cocteles: uno a base de
Pisco, uno a base de Ginebra y uno
a base de Vodka. Cada uno se com-
binara con sabrosas tapas segun el
perfil del céctel. Cada participante
tendra todos los instrumentos e
ingredientes disponibles para que
se diviertan con nuestros maestros
de bar y cocina, aprendiendo a
preparar cada bebida.
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4 HORAS 30 MINUTOS
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Barranco, Lima. Peru.
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FULL CULINARY EXPERIENCE
iComparta con nuestro Chef una experiencia culinaria Unica!

El recorrido comienza con una experiencia sensorial, a través del mercado local, una degusta-
cion de frutas nuevas y exoticas y termina con una clase de cocina completa.
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IDEAL PARA

CICLOS

Esta aventura inicia en Ciclos -
Barranco, para una degustacion de
café, donde aprendera sobre dife
rentes métodos de preparacion
del mismo.

MERCADO DE
SURQUILLO

Ingrese a un mercado local tipico
acompaiiado por nuestro Executi
ve Chef y descubra nuestra varie -
dad de frutas y verduras mientras
prueba algunas de las mejores.
Visite el puesto de pescados y
mariscos donde conocera parte de
nuestro territorio maritimo.

DEGUSTACION DE
FRUTAS

Salga al patio para tomar aire fresco
y disfrutar de una vista espectacular.
Aqui se le presentard una seleccion
de frutas exoticas para degustacion.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 1206 08887 |C.+51 1984 112 449
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HOTEL B

De regreso en el Hotel, aprendera
todo sobre nuestro céctel emble-
matico: el Pisco Sour. Luego, tome
una coctelera y prepare el suyo en
el Bar del B.

El recorrido termina con una clase
participativa donde usted prepara-
ra ceviche, lomo saltado y, de
postre, chirimoya  crocante.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 120608887 |C.+51 1984 112 449
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CLASE DE COCINA
iDomine el arte de la cocina peruana!

El recorrido comienza con clase de elaboracion de Pisco Sour en el bar y termina con una clase
de cocina completa.
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PARA LOS CHEFS
DE LA CASA.

PISCO SOUR

La experiencia comienza con una
clase participativa de preparacién
de Pisco Sour en el Bar del B.
Aprenda a preparar un clésico
peruano con nuestro Bar Mana-
ger, reconocido en los Premios
Summum del 2018.

LA CLASE DE
COCINA

La mejor parte de la experiencia
incluye una clase de cocina com-
pletamente practica con nuestro
Chef de Cuisine. Aqui aprendera a
preparar ceviche, lomo saltado y
chirimoya crocante.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 120608887 |C.+51 1984 112 449
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FOOD EXPERIENCE

Descubra lo esencial de la cocina peruana y déjese consentir por nues-
tro Chef con un almuerzo o cena.

Aprenda a preparar Pisco Sour y Ceviche de la mano de nuestro Bar Manager y Chef de Cuisi-
ne. Luego disfrute de un almuerzo o cena de autor en la comodidad de nuestro restobar.
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APROVECHE SU
ESTADIA.

PISCO SOUR EN
EL BAR DEL B.

La experiencia comienza con una
clase interactiva de elaboracién de
Pisco Sour en el Bar del Hotel.
Descubra como preparar un clasico
peruano con nuestro Bar Manager,
reconocido en los Premios Naciona-
es Summum del 2018.

PREPAREMOS
CEVICHE

Salga al patio para admirar la vista
de nuestro espectacular jardin verti-
cal. Aqui, nuestro Chef de Cuisine le
presentara la historia de este plato
tipico. Luego, puede probar prepa-
rando su propio ceviche con pesca-
do y verduras de origen local.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 120608887 |C.+51 1984 112 449
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:A COMER!

Luego, déjate consentir por el Chef
y disfruta de un lomo saltado y un
postre de la casa, acompafiado por
una bebida.

Visitanos y disfruta de esta
experiencia gastronémica -
culinaria. Ven y disfruta de
buenos momentos.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 1206 08 887 | C. +51 1 984 112 449
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EXPRESS EXPERIENCE
¢Corto de tiempo? Aprende los clasicos de la cocina peruana.

Pisco Sour y ceviche, ¢existe mejor combinacion? Descubre los secretos de su preparacion de

la mano de nuestro Bar Manager & Chef de Cuisine.
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PREPARA LOS CLASICOS

PERUANOS. . .
; .'-' ....:
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PISCO SOUR

La experiencia comienza con una
clase participativa de preparacién
de Pisco Sour en el Bar del B.
Aprenda a preparar un clésico
peruano con nuestro Bar Mana-
ger, reconocido en los Premios
Summum del 2018.

PREPAREMOS
CEVICHE

Salga al patio para admirar la vista
de nuestro espectacular jardin
vertical. Aqui, nuestro Chef de
Cuisine le presentara la historia de
este plato tipico. Luego, puede
probar preparando su propio cevi-
che con pescado y verduras de
origen local.

www.hotelb.pe | experiencias@hotelb.pe T.+51 120608887 |C.+51 1984 112 449
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PERUVIAN CHOCOLATE & COFFEE EXPERIENCE
iViaja por el Peru a través del café y el chocolate!

Degustard 3 chocolates con cacao de diferentes zonas peruanas. Les prepararemos un café
peruano en el momento y apreciaremos diversas técnicas durante la cata. Finalmente, maridare-
mos chocolate y café.
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